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ZAWIADOMIENIE
O WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFBRTY

Działaląc na podstawie § 1l ust 5 i § 12 rrst 1 Regulaminu konkursu ofefi na najenr lokalu uzytkowego

- kuchni szkolnej i zaplecza kuclrennego wraz z usłLlgą organizacji żywienia uczniów i pracowników
Szkole Podstawowej nr 300 im. Wandy Rrrtkiewicz w Warszawie w roku szkolrrym 202412025,
202512026 i 2026lż027, niniejszym w imieniLl Szkoły Podstawowej nr 300 im. Warldy Rutkiewicz w
Warszawie, zawiadamialn, ze w dn. 17.05.2024 r, Komisja Konkursowa dokonała oceny oraz wyboru
najkorzystniejszej ofefty w postępowaniu w trybie konkursu ofeft na: ,,NajeIn lokalu uzytkowego -
kuchni i zaplecza kuchenIlego wraz z usługą organizacji żywienia ucztriów i pracowników Szkoły
Podstawowej nr 300 im. Wandy Rutkiewicz w Warszawie w roku szkolnynr 20ż4120ż5 oraz202512026
i 20261202,7".

Ilość złozorrych ofert: 6.

Wszystkie oferty wpĘnęły w tenniIlie.

Ilość oferentów wykluczonych: l

Ilośó ofert odrzuconych: 1.

Wpłynęły następujące ofeĄ:

§r oferĘ Data
i godz. wpływu Dferent

1 1 6.05.2024 r. godz. 1 4:40
M&S MACIEJ
SŁAWUSZEWSKI

2 17 .05.żOż4 r, godz. 08:05
SZWAJCARKA SP. Zo.o,
MARCIN SIKORSKI

3 11 .05.ż024 r. godz. l 0:30
HALINA SZAJKOWSKA
CATERING

4 17 .05.2024 r. godz. l l :35 CATERING DLADZIECI

5 17 ,05 .2024 r. godz. 1 1 :40 BUSINESS EMOTIONS

6 17 ,05.20ż4 r. godz, 11:45 CATERMED SP. Z o.o.



2.

3.

Konkurs ofert na najem lokalu użytkowego - kuchni szkolnej i zaplecza kuchennego wraz z usługą organizacji
ŻYwienia uczniów i pracowników Szkoły Podstawowej nr 30O im. Wandy Rutkiewicz w Warszawie

w roku szkol nym 2024 / 2025 or az 2025 l 26 i 2026 l 2027

Zamawiający dokonał oceny złożot^lyc\,1ofer1 zgodnie z kryteriatni przyjętyrn i w Regulantinie
konkursu rfert i Ogłoszeniu o konkursie.

L Oferowany czynsz miesieczny - waga kryterium: 100%

Cena brutto badanej oferĘ za czynsz
Ilość punktów = x 10 oń x 100 pkt

Cena brutto oferowana maksymalna zaczyn§z

Stawka dzienna żvwienia za śniadanie - waga kryterium: 10%

stawka dzienna śniadanie oferowana minimalna brutto
Ilość punktów: x l0 oń x 100 pkt

stawka dzienna śniadanie oferowana brutto

Stawka dzienna żywienia za obiad - waga kryterium: 25%

stawka dzienna obiad oferowana minimalna brutto
Ilość punktów: x25 oń x 100 pkt

stawka dzienna obiad oferowana brutto

4. -wagakryterium: 10%

Stawka dzienna podwieczorek oferowana minimalna brutto
Ilość punktów: x 10 oń x 100 pkt

Stawka dzienna podwieczorek oferowana brutto

5. DoŚwiadczenie w zakresie zbiorowego żywienia dzieci w wieku szkolnym właściciela lub
kierownikastołówki (ilość lat) - waga kryterium: 10olo

Lata doświadczenia zawodowego
właściciela lub kierownika stołówki

Ilość punktów: xl0 oń x 100 pkt
Lata doświadczenia zawodowego właściciela
lub kierownika stołówki z najdłuższym
stażem

6. Atrakcviność iadłospisu (zróżnicowanie, wykorzystanie sezonowych
dla dzieci) - waga kryterium: 30%

warzyw i owoców, atrakcyjność

Ocęna Przez Konrisję konkursową dostarczonych przez Wykonawcę 2 przykładowych 20-dniowych
jadłosPisów (Po jednYIn lla okres wiosenIly i zimowy) wrazzpodanienr skłaclników i iclr grarnatury.
Kornisja kotrkursowa W szczególności będzie zwracała uwagę na zrożrticowarlie posiłków,
wYkorzYstaIrie sezoI-1owych warzyw i owoców, wykorzystaIlie świezych produktów w tym warzyw,
owoców i ryb, atrakcyjnośó posiłków dla clzieci, gramaturę dali.
Maksymalna ilość punktów:30 1'/u x 100 pkt

7 , Gwarantowana przęz wykonawcę ilość posiłków (obiad nelny) funt|owanvch przez niegoclla clzieci w
trudnej sYtuacji materialnej lub w nagłych sytuacjach losowych w szkole - waga kryteriunl: 5oZ

Ilość posiłków fundowanych przez Wykonawcę
badanej oferty
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Ilość punktów = x 57o x 100 pkt
Ilość posiłków fundowanych przez
WykonawcęoferĘ z maksymalną ilością rvw.
posiłków

MaksYlnalnie,łącznie (pkt 1-7) można uzyskać 100 pkt. Uzyskarra liczba punktów zaokrąglana będzie -
do drLrgiego miejsca po przecinku.

WYKAZ I OCENA OFERT ZŁOŻONYCH W POSTĘPOWANIU:

Warunki ofer1:

W Punkcie ,ltrakcYjność.jadłosPisł" Komisja konkursowa wysoko oceniła serwowanie pieczonyc1l
nrięs i ciast, a takze ProPozycję podawania warzyw na parzejako clodatek do obiadLt, wykorzystanie
oliwY z oliwek, róznorodItych przypraw (m.in. kozieraclka, curry,bazylia, imbir, koperek itp.), różnych
rodzajów mąk, kasz. W Przedstawionych do oceny jadłospisach zapropol-Iowano clo każdego obiadu
owoc SezollowY, atakŻe ogólnodostęPnY barek ze świeżymi warzywatni, co zostało bardzo pozytywnie
oceniotre, RÓwniez na atrakcyjlloŚć jadłospisu wpĘwają zapropollowane clo posiłków napoje - wśród
nich obok naturalnYch komPotów, wody zrlalazŁy sięteznapoje typu smootllie,atakżesoki naturalne.

ZaProPotlowano PięĆ gatLlnków Serwowallych ryb (sola, łosoś, dorsz, Iniruna, morszczuk); oraz da1-1iaz
nrięsa wołowego, wiePrzowego, indyczego orazkurczaka. W ocenianej ofercie dwa razy w miesiącu
ZaProPonowano dzieIi tematYczllY Przedstawiającym dania określonego regionu/kraju tzw.,,Kuclltrie
Świata" (nP. kuclrnia meksykariska, włoska, grecka czy chiIiska), co zclaniem Komisjijest ciekawym
sPosobenr otwierania dzieci i młodzieży na poznawanie nowyclr sInaków i innych kultur.

Kornisja doceniła równiez wychodzące naprzeciw oczekiwaniom rodziców, a wyrażanym za
PoŚrednictwerl] RadY Rodziców, ograniczenie słodkicli claIi obiadowych do niezbęclnego nriniIrlum,

WszYstkie PozYcje Przedstawione w jadłospisie posiadają dokładne gramatuly (łącz1-1ie z gramaturą
PoszczególnYch składników PropoIrowanyclr potraw). Jadłospis jest urozmaicony pod względern
wykorzystaIlia sezot-lowych warzyw i owoców.

WYBOR NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY:

Za ofeftę najkorzYstnie-jszą ttztlano ofertę nr 3, zgodnie z przyzrlaną purlktacją (l00,00 pkt). ofefta
sPełniła wszYstkie warunki oPisane w Regulanlinie konkurstt ofert oraz w ()glclszeniu o konkursie
i uzyskała najwyższy bilans pLlnktów,

ffi

CZYNSZ l0.00 10,00 0,00 10.00 10.00 8.57
śNIłnłNrn 10,00 10,00 0.00 10.00 7,50 8,43
oBIAD zJ.J J 21,88 25.00 25,00 2l,88 20,86
PODWIECZOREK l0,00 l0"00 l0.00 10,00 1,50 l3.89
DoŚw. 6,67 5.00 10,00 )q) 3,15 6,25
JADŁOSPIS 30.00 30.00 30,00 30,00 30,00
REFUND. 1,7 5 1,7 5 5,00 2.10 0.70 0,18

RAZEM

NR oFEIłTY l , 3 4 5 6

91,75 88,63 l00.00 90,02 81,33
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W ternlinie 3 dni roboczyclr od dnia zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty uczestnik
konkursu tnoże wnieść do Dyrektora placówki oświatowej skargę na czynności związarrc
ZPrze?rowadzetrieIn konkursu. Po upływie powyzszego tenninu Oferent, którego ofefta został auzllana
za najkorzYstniejszą zostaIlie poinformowany na piśmie po upływie powyzszego tenninuo miejscrr
i czasie zawarcia Lln]owy.

(podpis Dyrektora)


